Griljerad kalfhjirna,

1 kelfhjirna

vatten

salt, peppar

& 1%k och 1 mek, Ettika
1 Heg

rifvebréd

salt, peppar

£eredrnila.

Hjfrnan ligges i %sllt vetten, befriss frin sllsa hinnor ceh
kokas 1 maltadt vetten mod krydder, 18k och Httiks wngefir § tim,
Phe afrinns sch akBres, nir den syolnat,i skifvor, hvilks vindas
i Hgg och rifvabrﬁﬁ, hvari saltd och perpar blandats, Stekas gule

bruns 1 emily,



Lefverkaka, 4 pers,

e e A . e o

1§ kkp, korngryn
& 148, vatten, § 1it, mjilk
2 hg, lefver, kokt elier »d
1 hg. spliek
salt oth pepprar
2 mek, airap
Ti1l formen:
§ mek, suir
. rifvetrid,

: o

Lefvern skiiljes oeh vattligges i Httikeblandrdt vatlten, Den
males /hiled kokt/ tillssnvans mad splicket genmom kStikwarn, Grye
nen, vattlagds dagen f¥rut, kekas till grit i vattnet och mjil-
ken, Alltsmumane blandas, sirssen oeh kryddoms $illslittas,
Massan slds 1 smord ooh bréad form sch griddss i ugnen,



Lafverkaleps, 4 pers,
- . - = - o nsn

&/ %1etver

1 mek, salt

1/4 tak, peppar

5 mak, hvetemjil

2 mak, flotiyr

1 18k, portugiaisk ; nigra dreppar Httika eller Httiksgurka,finhackasd
3¢ 41, mi8lk

1 mek, mj¥l

B3 IR T

Lefvarn axBljea vil och wvattligges § Ettikblaondadt vatten,
Den skilres 1 skifvor, bvilks saltes, pevpras, vindss i hvaete-
mjB1 samt brynas jimbe den skurnas 18ken i het flottyr 1 en atek-
gryta, jBiken plevides seh biffarna f4 wakta steka, tills de
fGre mjuks, omkr, 15 t., De upptagas och liggas 1 on karott,
sinen afredes med hvetemjiilet, uwirirdt i litet mJllk eller gride
' de, nfsmakes sch slle HEfver,



Hjurbvbréd,

1 kslvnjurs
vatten, salt

§ ¥y rifvebrsd

1 kkp mjslk

salt och pespsry

10 vetebrideskivor
3 & 4 wmek, smir,

L8red i,
Njuren ligges i kokande vatten och fir koks ¢ timme, TUppe

tggens ooh silires eller hackas fint, VetebriZdsskivorna doppas hase
tigt i mjBlken, vorefter mj8lken, rivebridet sch njuren blandas
t411 en =met, som kryddas och utbredes »i de b1l8tta bri¥dskiverna,

Jenga stelter i smBr gulbruna & bids sider, serverss varmt med ling-

@nm t.



Pudding af kojufver, _

¥ kojutver

1 les

1 neikg, malt

1/4 tak, hwitpevpar
¥4l fToruen:

& mBk, suir,

Jufret vattliggen 1 dygn, Pholittes sedon & kellt vatten och
kokas mjukt wnder 5 timmar, ieles § kitthvarnen 1 glng, uppblen-
doe med dgg ooh Rryddor samt mlw i smord form, Sfverestels aed
rifvabelid sob griddas i wgnen, ‘erverss med senape- gller oitron.

@
sha,



Etekt, fyll1d4t hjlirta,
P ————
1 hjlirta /foxe/

1 hg, katrinplommen och pplen /vlsndade/
1 mek, wslt ; pevpar

14 mek, smby

Eriiica,

Ajlrtat okBljes och vettliigges it dygn, Miljes Ster vl 4
Httikeblandadd vatten, hvarefter sllc senor putsas bBort, Ipplen
och katrinplommon skiljas och vattliggas, hvavefter de wintagas
ouh £4 afrinne, Vettnet, hwerl de leget, anvindes til1l spide
aing af stelen/, ijirtat Lylles med frukten, lwarefter det ome
lindas ned segelgarn, skdljdt 4 hett vatten, ‘aliret upphettas &
en otekgryta, hjirtat brynes vil & alls sider, saltas, peppras och
splides, ¥ir steka sakis wnder minot 2 timsar, iwammder det Gses
ool spiides, om s behifves, fir det dr Cirdigt, borttages snde
ret soh hjlirtat skilves 1 akifver, )81 brynes i en del of algm,
resten plapiides, sfisen afemskes med 1itet griidde ook kwyddor samt
serveras $411 zteken,
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